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Lời nói đầu
TCVN 11892-1:2017 do Cục Trồng trọt biên soạn, Bộ Nông nghiệp và Phát triển nông thôn đề nghị,
Tổng cục Tiêu chuẩn Đo l�ờng Chất l�ợng thẩm định, Bộ Kho� học và Công nghệ công bố.

Lời giới thiệu
Tiêu chuẩn này11) đ�ợc biên soạn trên cX sở hài hò� với 4S;4N G4P và có th�m khảo một số tiêu
chuẩn G4P khác trên thế giới nh�: Glob�lG.4.P, JG4P, với mục đích h�ớng dẫn các tổ chức và cá
nhân sản xuất, sX chế sản phẩm trồng trọt để bảo đảm �n toàn thực phẩm; chất l�ợng sản phẩm; sức
khỏ� và �n toàn l�o động đối với ng�ời sản xuất; bảo vệ môi tr�ờng và truy nguyên nguồn gốc sản
phẩm.

THỰC HÀNH NÔNG NGHIỆP TỐT (VI�TG
P) - PHẦN 1: TRỒNG TRỌT
Good agricultural practices (Vietgap) - Part 1: Crop production

1 Phạm vi áp dụng
Tiêu chuẩn này quy định các yêu cầu thực hành nông nghiệp tốt trong sản xuất, sX chế sản phẩm
trồng trọt dùng làm thực phẩm.
2 Thuật ngữ, định nghĩ' và từ viết tắt
2.1 Thuật ngữ, định nghĩ'
Trong tiêu chuẩn nãy sử dụng các thuật ngữ, định nghĩ� s�u:
2.1.1
Thực hành nông nghiệp tốt tr#ng trồng trọt (Good 4gricultur�l Pr�ctic�s for crop production)
Gồm những yêu cầu trong sản xuất, sX chế sản phẩm trồng trọt để: bảo đảm �n toàn thực phẩm; chất
l�ợng sản phẩm; sức khỏ� và �n toàn l�o động đối với ng�ời sản xuất; bảo vệ môi tr�ờng và truy
nguyên nguồn gốc sản phẩm.
2.1.2
Thực phẩm (Food)
Sản phẩm mà con ng�ời ăn, uống ở dạng t�Xi sống hoặc đã qu� sX chế, chế biến, bảo quản. Thực
phẩm không b�o gồm mỹ phẩm, thuốc lá vá các chất sử dụng nh� d�ợc phẩm.
2.1.3
Sản xuất (Production)
Gồm các hoạt động từ gi�o trồng đến thu hoạch, sX chế vá đóng gói tại nXi sản xuất hoặc vận chuyển
đến nXi sX chế
2.1.4
S� chế (Produc� h�ndling)
B�o gồm hoạt động: loại bỏ những phần không sử dụng làm thực phẩm, phân loại, làm sạch, làm khô,
đóng gói nhằm tạo r� thực phẩm t�Xi sống có thể ăn ng�y hoặc tạo r� nguyên liệu thực phẩm hoặc
bán thành phẩm cho khâu chế biến thực phẩm.
2.1.5
C� sở sản xuất (Produc�r)
Tổ chức, cá nhân thực hiện hoạt động sản xuất hoặc sản xuất và sX chế.
2.1.6
C� sở sản xuất nhiều thành viên h#ặc nhiều đị' điểm sản xuất (Produc�r group or multisit�s)



CX sở sản xuất có từ h�i hộ hoặc h�i thành viên hoặc h�i đị� điểm sản xuất trở lên áp dụng chung
các quy định nội bộ để triển kh�i áp dụng thực hành nông nghiệp tốt trong trồng trọt.
2.1.7
Kiểm tr' nội bộ (S�lf-�ss�ssm�nt)
Quá trình kiểm tr� để xác định mức độ thực hiện và duy trì sự phù hợp với Vi�tG4P trong quá trình
sản xuất, sX chế, đ�ợc lập thành văn bản, do cX sở sản xuất tổ chức thực hiện.
2.1.8
Mối nguy (H�z�rd)
Tác nhân trong quá trình sản xuất, sX chế thực phẩm có khả năng gây mất �n toàn thực phẩm, gây
hại cho sức khỏ� con ng�ời, môi tr�ờng và làm giảm chất l�ợng sản phẩm.
2.1.9
Nguy c� (Risk)
Khả năng xảy r� và mức độ gây mất �n toàn thực phẩm, gây hại cho sức khỏ� con ng�ời, môi tr�ờng
và chất l�ợng sản phẩm do một h�y nhiều mối nguy gây nên.
2.2 Từ viết tắt
Vi�tG4P trồng trọt: Thực hành nông nghiệp tốt trong trồng trọt tại Việt N�m
4TTP: 4n toàn thực phẩm
BVTV: Bảo vệ thực vật
3 Yêu cầu đối với Vi/tG
P trồng trọt
3.1 Yêu cầu chung
3.1.1 Tập huấn
3.1.1.1 Ng�ời trực tiếp quản lý Vi�tG4P phải đ�ợc tập huấn về Vi�tG4P trồng trọt hoặc có Giấy xác
nhận kiến thức 4TTP.
3.1.1.2 Ng�ời l�o động phải đ�ợc tập huấn (nội bộ hoặc bên ngoài) về Vi�tG4P trồng trọt hoặc có
kiến thức về Vi�tG4P trồng trọt ở công đoạn họ trực tiếp làm việc. Nếu có sử dụng các hó� chất đặc
biệt cần đ�ợc tập huấn th�o quy định hiện hành củ� nhà n�ớc.
3.1.1.3 Ng�ời kiểm tr� nội bộ phải đ�ợc tập huấn (nội bộ hoặc bên ngoài) về Vi�tG4P trồng trọt hoặc
có kiến thức về Vi�tG4P trồng trọt và kỹ năng đánh giá Vi�tG4P trồng trọt.
3.1.2 C� sở vật chất
3.1.2.1 Dụng cụ chứ' h#ặc kh# chứ' phân bón, thuốc BVTV và hó' chất khác
- Phải kín, không rò rỉ r� bên ngoài; có dấu hiệu cảnh báo nguy hiểm; nếu là kho thì cử� kho phải có
khó� và chỉ những ng�ời có nhiệm vụ mới đ�ợc vào kho. Không đặt trong khu vực sX chế, bảo quản
sản phẩm, sinh hoạt và không gây ô nhiễm nguồn n�ớc.
- Cần có sẵn dụng cụ, vật liệu xử lý trong tr�ờng hợp đổ, tràn phân bón, thuốc BVTV và hó� chất.
3.1.2.2 Nhà s� chế, bả# quản sản phẩm (nếu có)
- Phải đ�ợc xây dựng ở vị trí phù hợp đảm bảo hạn chế nguy cX ô nhiễm từ khói, bụi, chất thải, hó�
chất độc hại từ hoạt động gi�o thông, công nghiệp, làng nghề, khu dân c�, bệnh viện, khu chăn nuôi,
cX sở giết mổ, nghĩ� tr�ng, bãi rác và các hoạt động khác.
- Khu vực sX chế phải đ�ợc bố trí th�o nguyên tắc một chiều từ nguyên liệu đầu vào đến sản phẩm
cuối cùng để tránh lây nhiễm chéo.
3.1.2.3 Tr'ng thiết bị, máy móc, dụng cụ phục vụ sản xuất, s� chế
- Phải đ�ợc làm sạch tr�ớc, s�u khi sử dụng và bảo d�ỡng định kỳ nhằm tránh gây t�i nạn cho ng�ời
sử dụng và làm ô nhiễm sản phẩm.
- B�o bì, dụng cụ tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm phải đáp ứng quy định củ� pháp luật về b�o bì, dụng
cụ tiếp xúc với thực phẩm [11]; [12]; [13];

3.1.2.4 Phải có sX đồ về: khu vực sản xuất; nXi chứ� phân bón, thuốc BVTV, tr�ng thiết bị, máy móc,
dụng cụ phục vụ sản xuất, sX chế; nXi sX chế, bảo quản sản phẩm (nếu có) và khu vực xung qu�nh.
3.1.3 Quy trình sản xuất
Phải có quy trình sản xuất nội bộ cho từng cây trồng hoặc nhóm cây trồng phù hợp với điều kiện củ�
từng cX sở sản xuất và các yêu cầu củ� Vi�tG4P trồng trọt.
3.1.4 Ghi chép và lGu trữ hồ s�



- Phải thực hiện ghi chép các nội dung th�o quy định tại Phụ lục C.
- Phải có quy định và thực hiện l�u trữ, kiểm soát tài liệu và hồ sX. Thời gi�n l�u trữ hồ sX tối thiểu là
12 tháng tính từ ngày thu hoạch để phục vụ việc kiểm tr� nội bộ và truy xuất nguồn gốc sản phẩm.
3.1.5 Quản lý sản phẩm và truy xuất nguồn gốc
3.1.5.1 Sản phẩm phải đáp ứng quy định về: giới hạn tối đ� d� l�ợng thuốc BVTV[21] , giới hạn ô
nhiễm kim loại nặng trong thực phẩm[15], giới hạn ô nhiễm độc tố vi nấm trong thực phẩm[14] (chỉ tiêu
và mức giới hạn cụ thể phụ thuộc vào từng sản phẩm). Tr�ờng hợp phát hiện có chỉ tiêu v�ợt mức
giới hạn tối đ� cho phép phải điều tr� nguyên nhân, có biện pháp khắc phục hiệu quả, lập thành văn
bản và l�u hồ sX.
3.1.5.2 CX sở sản xuất phải lấy mẫu và phân tích sản phẩm th�o quy định tại 3.1.5.1 trên cX sở kết
quả đánh giá nguy cX (th�m khảo Phụ lục ;) trong quá trình sản xuất. Mẫu sản phẩm cần phân tích
tại phòng thử nghiệm đ�ợc công nhận hoặc chỉ định. Ghi ph�Xng pháp lấy mẫu sản phẩm và l�u kết
quả phân tích.
3.1.5.3 Phải có quy định xử lý sản phẩm không bảo đảm 4TTP.
3.1.5.4 Sản phẩm sản xuất th�o Vi�tG4P trồng trọt phải phân biệt với sản phẩm cùng loại khác
không sản xuất th�o Vi�tG4P trồng trọt trong quá trình thu hoạch, sX chế.
3.1.5.5 Phải có quy định truy xuất nguồn gốc sản phẩm giữ� cX sở sản xuất với khách hàng và trong
nội bộ cX sở sản xuất. Quy định truy xuất nguồn gốc phải đ�ợc vận hành thử tr�ớc khi chính thức
thực hiện và l�u hồ sX.
3.1.6 Điều kiện làm việc và vệ sinh cá nhân
- Cần cung cấp các điều kiện làm việc, sinh hoạt và tr�ng thiết bị tối thiểu, �n toàn cho ng�ời l�o
động.
VÍ DỤ: Ng�ời ph�, phun thuốc BVTV cần đ�ợc tr�ng bị đầy đủ dụng cụ, thiết bị cân, đo, phun thuốc,
bảo hộ l�o động th�o h�ớng dẫn trên nhãn củ� sản phẩm thuốc BVTV nh�: găng t�y, mặt nạ...
- Nhà vệ sinh, chỗ rử� t�y cần sạch sẽ và có h�ớng dẫn vệ sinh cá nhân.
- Cần có quy định về bảo hộ l�o động, h�ớng dẫn sử dụng �n toàn tr�ng thiết bị, máy móc, dụng cụ
trong quá trình sản xuất.
- Bảo hộ l�o động (quần áo, găng t�y, khẩu tr�ng, ủng...) cần đ�ợc vệ sinh sạch tr�ớc, s�u khi sử
dụng và để đúng nXi quy định, không để chung với nXi chứ� thuốc BVTV, phân bón và các hó� chất
khác.
- Cần có thiết bị hoặc dụng cụ sX cứu và h�ớng dẫn sX cứu để xử lý trong tr�ờng hợp cần thiết.
3.1.7 Khiếu nại và giải quyết khiếu nại
- Phải có quy định giải quyết khiếu nại liên qu�n đến sản phẩm và quyền lợi củ� ng�ời l�o động. Quy
định này phải thể hiện cách tiếp nhận, xử lý và trả lời khiếu nại.
- L�u hồ sX về khiếu nại và giải quyết khiếu nại (nếu có).
3.1.8 Kiểm tr' nội bộ
- Phải tổ chức kiểm tr� th�o các yêu cầu củ� Vi�tG4P trồng trọt không quá 12 tháng một lần: khi phát
hiện điểm không phù hợp phải phân tích nguyên nhân và có hành động khắc phục. Thời gi�n thực
hiện hành động khắc phục tr�ớc khi gi�o hàng cho khách hàng nh�ng không quá 03 tháng tùy thuộc
nội dung điểm không phù hợp.
- Đối với cX sở sản xuất nhiều thành viên và cX sở có nhiều đị� điểm sản xuất phải kiểm tr� tất cả các
thành viên, đị� điểm sản xuất
- Kết quả kiểm tr� và hành động khắc phục các điểm không phù hợp với Vi�tG4P trồng trọt phải lập
thành văn bản và l�u hồ sX, th�m khảo mẫu tại Phụ lục D.
3.1.9 Đối với c� sở sản xuất nhiều thành viên h#ặc nhiều đị' điểm sản xuất
Phải có quy định nội bộ về phân công nhiệm vụ, tổ chức sản xuất, kiểm tr�, giám sát và đ�ợc phổ
biến đến tất cả các thành viên, đị� điểm sản xuất.
3.1.10 CX sở sản xuất r�u, quả t�Xi ngoài đáp ứng các yêu cầu trong 3.1 và 3.2 phải đáp ứng thêm
yêu cầu tại Phụ lục 4.
3.1.11 CX sở sản xuất chè búp t�Xi ngoài đáp ứng các yêu cầu trong 3.1 và 3.2 phải đáp ứng thêm
yêu cầu t�i Phụ lục B.
3.2 Yêu cầu đối với quá trình sản xuất
3.2.1 Đánh giá lự' chọn khu vực sản xuất



22) B�o gồm n�ớc mặt và n�ớc ngầm/n�ớc d�ới đất.
33) Ví dụ: chất tăng hiệu suất sử dụng, tăng miễn dịch cây trồng, giữ ẩm...

- Phải lự� chọn khu vực sản xuất phù hợp, giảm thiểu nguy cX ô nhiễm khói, bụi. Khu vực sản xuất
không bị ô nhiễm bởi chất thải, hó� chất độc hại từ hoạt động gi�o thông, công nghiệp, làng nghề, khu
dân c�, bệnh viện, khu chăn nuôi, cX sở giết mổ, nghĩ� tr�ng, bãi rác và các hoạt động khác.
- Phải đánh giá nguy cX gây ô nhiễm sản phẩm về hó� học và sinh học từ các hoạt động tr�ớc đó và
từ các khu vực xung qu�nh. Tr�ờng hợp xác định có mối nguy phải có biện pháp ngăn ngừ� và kiểm
soát hiệu quả hoặc không tiến hành sản xuất. Th�m khảo h�ớng dẫn đánh giá nguy cX tại Phụ lục ;.
- Khu vực sản xuất Vi�tG4P trồng trọt củ� cX sở có nhiều đị� điểm phải có tên hoặc mã số cho từng
đị� điểm.
- Khu vực sản xuất Vi�tG4P trồng trọt cần đ�ợc phân biệt hoặc có biện pháp cách ly và giảm thiểu
nguy cX ô nhiễm từ các khu trồng trọt không áp dụng Vi�tG4P trồng trọt lân cận (nếu có)
3.2.2 Quản lý đất, giá thể, nGớc và vật tG đầu và#
3.2.2.1 Đất, giá thể, nGớc
3.2.2.1.1 Đất, giá thể, n�ớc t�ới22) có hàm l�ợng kim loại nặng không v�ợt quá giới hạn tối đ� cho
phép đối với tầng đất mặt đất nông nghiệp[17] và chất l�ợng n�ớc mặt[18]. Chỉ áp dụng đối với chỉ tiêu
kim loại nặng đ�ợc quy định trong thực phẩm[15] đối với cây trồng dự kiến sản xuất.
3.2.2.1.2 N�ớc sử dụng s�u thu hoạch đạt yêu cầu th�o quy định về chất l�ợng n�ớc sinh hoạt[19]

3.2.2.1.3 Phải th�o dõi phát hiện mối nguy trong quá trình sản xuất, s�u thu hoạch để đáp ứng yêu
cầu tại 3.2.2.1.1 và 3.2.2.1.2. Khi phát hiện mối nguy phải áp dụng biện pháp kiểm soát, nếu không
hiệu quả phải th�y thế giá thể, nguồn n�ớc khác hoặc dừng sản xuất.
3.2.2.1.4 CX sở sản xuất phải lấy mẫu đất, giá thể, n�ớc và phân tích mẫu th�o 3.2.1.1, 3.2.1.2 trên
cX sở đánh giá nguy cX (th�m khảo Phụ lục ;) trong quá trình sản xuất. Mẫu cần phân tích tại phòng
thử nghiệm đ�ợc công nhận hoặc chỉ định. Ghi lại ph�Xng pháp lấy mẫu và l�u kết quả phân tích.
3.2.2.1.5 Tr�ờng hợp muốn tái sử dụng nguồn n�ớc thải để t�ới phải xử lý đạt yêu cầu th�o quy
định về chất l�ợng n�ớc mặt dùng cho mục đích t�ới tiêu.
3.2.2.1.6 Tr�ờng hợp sử dụng hó� chất để xử lý đất, giá thể, n�ớc phải ghi và l�u hồ sX về: thời
gi�n, ph�Xng pháp, hó� chất và thời gi�n cách ly (nếu có).
3.2.2.1.7 Bả# vệ tài nguyên đất
Cần có biện pháp c�nh tác phù hợp với điều kiện đất đ�i, cây trồng; tránh gây ô nhiễm môi tr�ờng và
suy thoái tài nguyên đất
VÍ DỤ:
- Hạn chế sử dụng phân bón hó� học, thuốc BVTV hó� học, tăng c�ờng sử dụng phân hữu cX; trồng
x�n, luân c�nh với một số cây có khả năng cải tạo đất.
- Đối với đất dốc có biện pháp chống xói mòn nh�: trồng cây ch� phủ, trồng th�o đ�ờng đồng mức,
hình thành các hàng rào thực vật, làm đất thích hợp.
3.2.2.1.8 Bả# vệ tài nguyên nGớc
- Việc t�ới n�ớc cần dự� trên nhu cầu củ� cây trồng và độ ẩm củ� đất. Cần áp dụng ph�Xng pháp
t�ới hiệu quả, tiết kiệm nh�: nhỏ giọt, phun s�Xng và th�ờng xuyên kiểm tr� hệ thống t�ới nhằm hạn
chế tối đ� l�ợng n�ớc thất thoát và rủi ro tác động xấu đến môi tr�ờng.
- Cần có biện pháp kiểm soát rò rỉ củ� thuốc BVTV và phân bón để tránh gây ô nhiễm cho nguồn
n�ớc.
VÍ DỤ: NXi ủ phân hữu cX cần chọn vị trí thấp, cuối nguồn n�ớc, n�ớc rò rỉ từ quá trình ủ phân cần
thu gom xử lý.
- Các hỗn hợp hó� chất vá thuốc BVTV đã ph�, trộn nh�ng sử dụng không hết phải đ�ợc xử lý đảm
bảo không làm ô nhiễm nguồn n�ớc và sản phẩm.
3.2.2.2 Giống
- Phải sử dụng giống cây trồng có nguồn gốc rõ ràng, đ�ợc phép sản xuất, kinh do�nh tại Việt N�m
hoặc giống đị� ph�Xng đã đ�ợc sản xuất, sử dụng lâu năm không gây độc cho ng�ời.
- Cần lự� chọn giống có khả năng kháng sâu bệnh và sử dụng hạt giống, cây giống khỏ�, sạch sâu
bệnh để giảm sử dụng thuốc BVTV.
3.2.2.3 Phân bón và chất bổ sung33)



- Phải sử dụng phân bón và chất bổ sung đ�ợc phép sản xuất, kinh do�nh tại Việt N�m. Nếu sử dụng
phân gi� súc, gi� cầm làm phân bón thì phải ủ ho�i mục và kiểm soát hàm l�ợng kim loại nặng th�o
quy định.
- Cần sử dụng phân bón th�o nhu cầu củ� từng loại cây trồng, kết quả phân tích các chất dinh d�ỡng
trong đất, giá thể hoặc th�o quy trình đã đ�ợc khuyến cáo củ� cX qu�n có chức năng.
- Phân bón và chất bổ sung phải giữ nguyên trong b�o bì; nếu đổi s�ng b�o bì, vật chứ� khác, phải
ghi rõ và đầy đủ tên, h�ớng dẫn sử dụng, hạn sử dụng nh� b�o bì b�n đầu.
- Một số loại phân bón và chất bổ sung nh�: �moni nitr�t, nitr�t k�li, vôi sống phải đ�ợc bảo quản
tránh nguy cX gây cháy, nó, làm tăng nhiệt độ.
3.2.2.4 BVTV và hó' chất
3.2.2.4.1 Cần áp dụng biện pháp quản lý dịch hại tổng hợp (IPM) hoặc quản lý cây trồng tổng hợp
(ICM). Tr�ờng hợp sử dụng thuốc BVTV phải sử dụng thuốc trong D�nh mục đ�ợc phép sử dụng tại
Việt N�m th�o nguyên tắc 4 đúng (đúng thuốc; đúng lúc; đúng nồng độ, liều l�ợng; đúng cách) hoặc
h�ớng dẫn củ� cán bộ kỹ thuật, nhà sản xuất; mu� thuốc tại các cử� hàng đủ điều kiện buôn bán
thuốc BVTV.
3.2.2.4.2 Khi sử dụng thuốc BVTV phải có biện pháp ngăn chặn sự phát tán s�ng các ruộng xung
qu�nh; phải có biển cảnh báo khu vực mới phun thuốc; thuốc BVTV đã ph� không dùng hết cần đ�ợc
thu gom và xử lý th�o quy định về chất thải nguy hại.
3.2.2.4.3 Cần có d�nh mục các thuốc BVTV đ�ợc phép sử dụng trên cây trồng dự kiến sản xuất,
trong đó b�o gồm tên th�Xng mại, hoạt chất, đối t�ợng cây trồng và dịch hại.
3.2.2.4.4 Tr�ờng hợp l�u trữ và sử dụng các loại nhiên liệu, xăng, dầu và hó� chất khác phải đảm
bảo: đ�ợc phép sử dụng, không gây ô nhiễm sản phẩm và môi tr�ờng, �n toàn cho ng�ời l�o động,
các yêu cầu phòng chống cháy nổ.
3.2.2.4.5 Thuốc BVTV và hó� chất phải giữ nguyên trong b�o bì; nếu đổi s�ng b�o bì, vật chứ� khác,
phải ghi rõ và đầy đủ tên, h�ớng dẫn sử dụng, hạn sử dụng nh� b�o bì b�n đầu. Các hó� chất không
sử dụng hoặc hết hạn sử dụng phải thu gom và xử lý th�o quy định. Bảo quản th�o h�ớng dẫn ghi
trên b�o bì sản phẩm hoặc th�o h�ớng dẫn củ� nhà sản xuất.
3.2.3 Thu h#ạch, bả# quản và vận chuyển sản phẩm
3.2.3.1 Thu hoạch sản phẩm phải đảm bảo thời gi�n cách ly đối với thuốc BVTV th�o quy định hiện
hành hoặc h�ớng dẫn củ� nhà sản xuất.
3.2.3.2 Cần thu hoạch vào thời điểm sản phẩm có chất l�ợng tốt nhất.
VÍ DỤ: Đảm bảo độ chín củ� sản phẩm hoặc th�o yêu cầu củ� khách hàng khi thu hoạch; thu hoạch
vào lúc trời râm mát và tránh thu hoạch khi trời đ�ng m��, ng�y s�u m��.
3.2.3.3 Phải có biện pháp kiểm soát tránh sự xâm nhập củ� động vật vào khu vực sản xuất trong gi�i
đoạn chuẩn bị thu hoạch và thời điểm thu hoạch, nhà sX chế và bảo quản sản phẩm. Tr�ờng hợp sử
dụng bẫy, bả để kiểm soát động vật cần đặt tại những vị trí ít có nguy cX gây ô nhiễm cho sản phẩm,
ghi và l�u hồ sX.
3.2.3.4 NXi bảo quản sản phẩm phải sạch sẽ, ít có nguy cX ô nhiễm sản phẩm. Tr�ờng hợp sử dụng
các chất bảo quản chỉ sử dụng các chất đ�ợc phép sử dụng th�o quy định hiện hành.
3.2.3.5 Phải vận chuyển, bảo quản sản phẩm trong điều kiện thích hợp th�o yêu cầu củ� sản phẩm,
không lẫn với các hàng hó� khác có nguy cX gây ô nhiễm.
VÍ DỤ: R�u, quả t�Xi phải vận chuyển và bảo quản trong điều kiện mát; kho�i tây đ�ợc bảo quản
trong điều kiện không có ánh sáng: không để chung sản phẩm với phân bón, hó� chất.
3.2.4 Quản lý rác thải, chất thải
3.2.4.1 Không tái sử dụng các b�o bì, thùng chứ� phân bón, thuốc BVTV, hó� chất để chứ� đựng
sản phẩm. Vỏ b�o, gói thuốc BVTV, phân bón s�u sử dụng phải thu gom, xử lý th�o quy định củ�
pháp luật về bảo vệ môi tr�ờng[22]

3.2.4.2 Rác thải trong quá trình sản xuất, sX chế; chất thải từ nhà vệ sinh phải thu gom và xử lý đúng
quy định.
3.2.5 NgGời l'# động
Ng�ời l�o động cần sử dụng bảo hộ l�o động phù hợp với đặc thù công việc nhằm hạn chế nguy cX ô
nhiễm cho sản phẩm cũng nh� tác động xấu tới sức khỏ�.

Phụ lục 

(Quy định)



44) R�u đ�ợc ăn trực tiếp không qu� xử lý nhiệt.
55) Quả đ�ợc ăn trực tiếp không cần gọt hoặc bỏ vỏ.
66) R�u trồng trên giá thể hoặc ngâm ủ trong điều kiện thích hợp, thu hoạch lúc còn non, chỉ có lá mầm và/hoặc lá thật mới phát
sinh.
77) Một số loài cỏ dại có chứ� độc tố P4s có khả năng gây ung th�, ví dụ: cây vòi voi (Heliotropium spp.), cây cứt lợn (Ageratum
conyzoides L ). cây kim thất (Crassophalum crepidioides (B�nth.) s. Moor�),...

Yêu cầu khác đối với r'u, quả tG�i sản xuất th/# Vi/tG
P

.1 Giá thể
Nguyên liệu củ� giá thể phải có nguồn gốc rõ ràng, ghi và l�u hồ sX về thành phần nguyên liệu và
chất bổ sung vào giá thể.
Giá thể sản xuất r�u mầm và nấm cần đ�ợc khử trùng và bảo quản tránh ô nhiễm vi sinh vật.

.2 NGớc tGới

.2.1 Đối với r�u ăn sống44), quả ăn ng�y55): ngoài đáp ứng quy định tại 3.2.2.1.1 phải đáp ứng về chi
tiêu vi sinh vật (;. coli) không v�ợt quá giới hạn tối đ� cho phép th�o quy định đối với chất l�ợng
n�ớc mặt.

.2.2 Đối với nấm và r�u mầm66): phải đáp ứng quy định chất l�ợng n�ớc sinh hoạt.

.3 Phân bón

.3.1 Không sử dụng chất thải từ ng�ời để làm phân bón.

.3.2 Không sử dụng phân bón trong sản xuất r�u mầm.

.3.3 Đối với sản xuất thủy c�nh việc sử dụng, phối trộn và xử lý chất dinh d�ỡng phải đ�ợc giám
sát, ghi và l�u hồ sX.

.4 Thuốc BVTV và hó' chất khác

.4.1 Sử dụng đối với r'u mầm
Không sử dụng hó� chất, thuốc BVTV trong bảo quản, xử lý hạt giống và quá trình sản xuất, trừ
tr�ờng hợp khử trùng hạt giống thì phải dùng các chất nh�: cồn thực phẩm, n�ớc ấm...

.4.2 Sử dụng đối với nấm
Không sử dụng thuốc BVTV trong sản xuất, chất bảo quản trong quá trình sX chế.

.5 Thu h#ạch
Đối với r�u ăn sống và quả ăn ng�y không để sản phẩm tiếp xúc trực tiếp với đất.

.6 Quản lý sản phẩm

.6.1 Tr�ờng hợp cX sở sản xuất nhiều loại r�u cùng một thời điểm phải lấy và phân tích mẫu th�o
nhóm: r�u ăn lá, thân; r�u ăn quả; r�u ăn củ; r�u ăn ho�.

.6.2 Đối với r�u ăn sống và quả ăn ng�y phải đáp ứng thêm quy định về giới hạn ô nhiễm vi sinh vật
trong thực phẩm[16]

Phụ lục B
(Quy định)

Yêu cầu khác đối với chè búp tG�i sản xuất th/# Vi/tG
P
B.1 Quản lý cỏ dại
Phải có biện pháp loại bỏ các loại cỏ dại chứ� độc tố Pyrrolizidin� �lk�loids (P4s)77) để tránh lẫn với
sản phẩm chè.
B.2 Thu h#ạch
Chè búp t�Xi s�u khi thu hoạch cần tránh nén chặt, làm dập nát, ôi ngốt, không để qu� đêm trên đồng
ruộng và cần đ�ợc đ�� đi chế biến trong thời gi�n sớm nhất.



88) Có thể tách riêng nội dung tiêu thụ sản phẩm thành bảng khác nếu cX sở sản xuất thấy cằn thiết.

Phụ lục C
(Quy định)

Nội dung ghi chép
C.1 Đánh giá các chỉ tiêu gây mất 
TTP tr#ng đất/giá thể, nGớc tGới, nGớc phục vụ s� chế và
sản phẩm (tr�ờng hợp phân tích mẫu)

Thời gi'n
đánh giá

(ngày, tháng,
năm)

Chỉ tiêu

Kết quả phân tích s#
với ngGỡng quy định

Nguyên nhân, biện
pháp khắc phục,

xử lý áp dụng (đối
với chỉ tiêu không

đạt)

Chi
chú')

Đạt
Không đạt
(chỉ tiêu

không đạt)
�) Kim loại nặng trong đất/giá thể
b) Kim loại nặng/vi sinh vật trong
n�ớc t�ới, n�ớc sản xuất r�u
mầm, nấm và n�ớc sử dụng s�u
thu hoạch
c) Kim loại nặng, d� l�ợng thuốc
BVTV, vi sinh vật, độc tố vi nấm
trong sản phẩm

�) Ghi thông tin trong các tr�ờng hợp s�u:
- Tr�ờng hợp có Quyết định phê duyệt quy hoạch vùng sản xuất �n toàn, có Giấy chứng nhận đủ điều
Kiện 4TTP hoặc có Thông báo tiếp nhận công bố hợp quy đối với QCVN 01-132:2013/BNNPTNT: Ghi
số hiệu văn bản, ngày/tháng/năm phát hành.
- Tr�ờng hợp xử lý đất, giá thể, n�ớc: ghi ngày/tháng/năm, ph�Xng pháp, hó� chất và thời gi�n cách
ly (nếu có).

C.2 Bảng th/# dõi mu' h#ặc tự sản xuất vật tG đầu và#

Thời gi'n mu'
h#ặc sản xuất

(ngày/tháng/năm)
Tên vật

tGb)
Số

lGợng

Tên và
đị' chỉ

mu' vật
tGc)

Hạn sử dụng
(ngày/tháng/năm)

Đối với vật tG tự sản xuất, ghi thêm
thông tin s'u

Nguyên liệu
sản xuất

(đối với phân
bón, thuốc
BVTV)

PhG�ng
pháp xử

lý

Hó'
chất
xử lý

NgGời
xử lý

b) B�o gồm giống cây trồng (hạt giống, củ giống, cây giống, hom giống...), phân bón/chất bổ sung,
thuốc BVTV, hó� chất khác
c) Không ghi với tr�ờng hợp vật t� tự sản xuất
C.3 Bảng th/# dõi quá trình sản xuất và tiêu thụ sản phẩm88)

- Tên sản phẩm, giống: (VÍ DỤ: Cải Đông D�)
- Mã số: lô/thử'/vGờn/hộ nông dân: (VÍ DỤ: lô D1)
- Diện tích (m2/h'): (VÍ DỤ: 360 m2)
- Thời gi'n gi/#/trồng (ngày/tháng/năm): (VÍ DỤ: 02/8/2016)

Thời gi'n
thực hiện Bón phân Sử dụng thuốc BVTV

Sản
lGợng

thu
h#ạch
(kg)

Đị'
điểm,
cách
thức
s�
chế

Thời gi'n
xuất sản

phẩm
(ngày/tháng/

năm)

Tên,
đị' chỉ
c� sở

thu
mu'
h#ặc

Khối
lGợng

tiêu
thụ

(kg/tạ/



(nếu
có)

tiêu
thụ

tấn)

Tên
phân
bón

LGợng
sử

dụng
Tên

thuốc
Nồng độ
và lGợng
sử dụng

Thời
gi'n
cách

ly
VÍ DỤ

01/8/2016, NPK
16.16.8-
8 Lâm
Th�o

5 kg;

�r� 1 kg

K�li
sulph�t

1.5 kg

22/8/2016 �r� 1 kg 4gb�m�x
3.6;C

5ml/360
m2

7
ngày

K�li
sulph�t

0.6 kg 10-15 lít
thuốc

ph�/360m2

10/9/2016 1800
kg

Tại
ruộng,
tỉ� bỏ
lá già

10/9/2016 Công ty
4, 112
Nguyễn
Trãi,
Th�nh
Xuân,
Hà Nội

1800
kg

Phụ lục D
(Th�m khảo)

Bảng hGớng dẫn kiểm tr' nội bộ
Tên cX sở đ�ợc kiểm tr�:
Đị� chỉ kiểm tr�:
Thời gi�n kiểm tr�:

Điều
kh#ản Chỉ tiêu Yêu cầu th/# Vi/tG
P

Kết
quả
kiểm
tr'd)

Phân tích
nguyên

nhân
Hành động
khắc phục�)

Ví DỤ:
3.1 Têu cầu chung
3.1.1 Tập huấn

3.1.1.
1

Ng�ời trực tiếp quản lý Vi�tG4P trồng trọt phải
đ�ợc tập huấn về Vi�tG4P trồng trọt hoặc có
Giấy xác nhận kiến thức 4TTP.

Đ

3.1.1.
2

Ng�ời l�o động phải đ�ợc tập huấn (nội bộ
hoặc bên ngoài) về Vi�tG4P trồng trọt hoặc có
kiến thức về Vi�tG4P ở công đoạn họ trực tiếp
làm việc. Nếu có sử dụng các hó� chất đặc biệt,
cần đ�ợc tập huấn th�o quy định hiện hành củ�
nhà n�ớc.

K

Ng�ời sử
dụng thuốc
BVTV ch��
đ�ợc tập
huấn

Tập huấn về
sử dụng

thuốc BVTV
ngày

15/3/2016
(d�nh sách
tập huấn kèm

th�o)
3.1.1.
3 Ng�ời kiểm tr� nội bộ phải đ�ợc tập huấn (nội

bộ hoặc bên ngoài) về Vi�tG4P trồng trọt hoặc
Đ



có kiến thức về Vi�tG4P trồng trọt và kỹ năng
đánh giá Vi�tG4P trồng trọt.

…..
d) Ghi Đ nêu đạt. ghi K nếu không đạt. Các chỉ tiêu không đạt phải phân tích nguyên
nhân và có hành động khắc phục.
�) Ghi hành động khắc phục và thời gi�n khắc phục.

ĐẠI DIỆN CƠ SỞ Đ2ỢC KIỂM TR

(Ký, ghi rõ họ tên; đóng dấu (nếu có))

NG2ỜI KIẾM TR

(Ký, ghi rõ họ tên)



Phụ lục �
(Th�m khảo)

HGớng dẫn đánh giá nguy c�
Đánh giá nguy cX là quá trình xác định các mối nguy; phân tích và đánh giá rủi ro liên qu�n đến mối
nguy đó và xác định cách thức thích hợp để loại bỏ mối nguy hoặc kiểm soát rủi ro khi không thể loại
bỏ mối nguy. Đánh giá nguy cX có thể b�o gồm các b�ớc s�u: xác định mối nguy; xác định đối t�ợng
có thể bị ảnh h�ởng; đánh giá rủi ro và quyết định các biện pháp kiểm soát; lập kế hoạch và thực hiện
kiểm soát các mối nguy và x�m lại đánh giá và cập nhật nếu cần.
�.1 Xác định mối nguy
Tr�ớc tiên, cần xác định trong quá trình áp dụng Vi�tG4P (môi tr�ờng, ng�ời l�o động, sản phẩm) có
thể xuất hiện những mối nguy nào. Khi xác định các mối nguy cần x�m xét kỹ nguồn gốc củ� nó.
VÍ DỤ: Đối với sản phẩm, các mối nguy mất 4TTP gồm có hó� học, sinh học, vật lý
- Mối nguy hó� học: mối nguy hó� học có thể xuất hiện trong suốt quá trình sản xuất, sX chế, vận
chuyển và bảo quản sản phẩm, mối nguy hó� học gồm:

Mối nguy Nguồn gốc

Độc tố trong sản phẩm

- Cây trồng sinh độc tố, ví dụ sắn
- Điều kiện bảo quản không phù hợp, ví dụ kho�i tây bảo quản
ngoài ánh sáng
- Độc tố do vi sinh vật gây r� trong quá trình sX chế, bảo quản

D� l�ợng thuốc bảo vệ thực vật
trong 1 sản phẩm v�ợt ng�ỡng
giới hạn tối đ� cho phép (MRL)

- Sử dụng thuốc bảo vệ thực vật không đúng (không có trong d�nh
mục, quá liều l�ợng,...).
- Thu hoạch không đảm bảo thời gi�n cách ly....

Ô nhiễm hó� chất khác (dầu, mỡ,
hó� chất tẩy rử�)

Máy móc rò rỉ dầu mỡ dính vào sản phẩm....

Hàm l�ợng kim loại nặng trong
sản phẩm v�ợt ng�ỡng giới hạn
tối đ� cho phép

Hàm l�ợng kim loại nặng trong đất, n�ớc, phân bón c�o...

Các chất gây dị ứng Sản phẩm có chứ� một số chất gây dị ứng cho một số ng�ời mẫn
cảm, ví dụ chất Sulfur dioxid� đ�ợc sử dụng để ngăn ngừ� thối
trên nho, vải và nhãn

- Mối nguy sinh học: mối nguy sinh học có thể xuất hiện trong suốt quá trình sản xuất, sX chế, vận
chuyển và bảo quản sản phẩm nh�ng qu�n trọng nhất là gi�i đoạn thu hoạch, sX chế và vận chuyển,
đặc biệt đối với sản phẩm ăn sống. Mối nguy sinh học gồm: vi sinh vật (vi khuẩn, vi rút) gây bệnh cho
ng�ời trên sản phẩm nh� S�lmon�ll�. ;. coli... và một số sinh vật khác nh� giun, sán.

Mối nguy Nguồn gốc

Vi sinh vật gây bệnh cho ng�ời

Từ đất; n�ớc (n�ớc t�ới, n�ớc sử dụng s�u thu
hoạch); phân chuồng ch�� đ�ợc ủ ho�i mục;
động vật (ho�ng dại, vật nuôi); dụng cụ, máy
móc, ph�Xng tiện phục vụ thu hoạch, sX chế vận
chuyển, bảo quản không đ�ợc vệ sinh sạch sẽ;
ng�ời thu hoạch, sX chế không vệ sinh cá nhân
sạch sẽ hoặc m�ng các vi sinh vật gây bệnh khi
tiếp xúc với sản phẩm.

- Mối nguy vật lý: mối nguy vật lý có thể xuất hiện trong suốt quá trình sản xuất, sX chế, vận chuyển
và bảo quản sản phẩm nh�ng qu�n trọng nhất là gi�i đoạn thu hoạch, sX chế và đóng gói sản phẩm.
Mối nguy vật lý gồm:

Mối nguy Nguồn gốc

Vật lạ từ môi tr�ờng nh�: đất, đá,
cành cây, hạt cỏ

- Thu hoạch một số sản phẩm d�ới đất trong điều kiện ẩm �ớt.
- Dụng cụ, vật chứ� khi thu hoạch, sX chế đóng gói bị bẩn.

Vật lạ từ dụng cụ, vật chứ�, nhà sX
chế nh�: mảnh kính, kim loại, gỗ,...

Bóng đèn, vặt chứ� đựng sản phẩm, dụng cụ, tr�ng thiết bị thu
hoạch, đóng gói bị vỡ

Vặt lạ từ các đồ tr�ng sức, bảo hộ Do ng�ời l�o động ch�� đ�ợc đào tạo, quần áo bảo hộ ch�� phù



củ� ng�ời l�o động. hợp.
�.2 Xác định đối tGợng bị ảnh hGởng khi có mối nguy
Mỗi mối nguy cần xác định rõ những đối t�ợng có thể bị ảnh h�ởng. Điều này sẽ giúp xác định cách
quản lý rủi ro tốt nhất.
VÍ DỤ: Sử dụng thuốc bảo vệ thực vật không đúng (không có trong d�nh mục, quá nồng độ....) có thể
gây ô nhiễm sản phẩm, môi tr�ờng và gây hại cho sức khỏ� ng�ời l�o động.
�.3 Đánh giá rủi r# và quyết định các biện pháp kiểm s#át
Với mỗi mối nguy đã xác định tại ;.1 cần đánh giá mức độ rủi ro củ� nó có thể gây r� với các đối
t�ợng đã xác định tại ;.2 để quyết định các biện pháp kiểm soát mối nguy đó.
VÍ DỤ: Sử dụng thuốc bảo vệ thực vật không đúng (không có trong d�nh mục, quá nồng độ,...) có rủi
ro c�o về d� l�ợng hó� chất bảo vệ thực vật trong sản phẩm v�ợt ng�ỡng giới hạn tối đ� cho phép
(MRl).
�.4 Lập kế h#ạch và thực hiện kiểm s#át các mối nguy
Trên cX sở phân tích từ b�ớc 1 đến b�ớc 3 cần lập kế hoạch và thực hiện kiểm soát các mối nguy,
�u tiên kiểm soát các mối nguy có rủi ro c�o tr�ớc, tiếp đến là các mối nguy có rủi ro trung bình và
thấp.
�.5 X/m lại đánh giá và điều chỉnh nếu cần
X�m xét lại toàn bộ các b�ớc trên, nếu cần thiết có thể điều chỉnh kế hoạch để kiểm soát hiệu quả
các mối nguy đã phát hiện.

ThG mục tài liệu th'm khả#
[1] Vi�tG4P, Quy trình thực hành sản xuất nông nghiệp tốt cho rau quả t$ơi an toàn tại Việt Nam.
(2) Vi�tG4P, Quy trình thực hành sản xuất nông nghiệp tốt cho chè búp t$ơi an toàn tại Việt Nam.
[3] Vi�tG4P, Quy trình thực hành sản xuất nông nghiệp tốt cho lúa.
[4] Vi�tG4P, Quy trình thực hành sản xuất nông nghiệp tốt cho cà phê.
[5] 4S;4NG4P, Quy trình thực hành nông nghiệp tốt cho rau, quả t$ơi trong khu vực ASEAN.
[6] JG4P (2010), Control Point and Compliance Criteria Fruits and Vegetables.
[7] GL084LG.4.P, General Regulations, Part 1 General requirements, Part 2 Quality Management
System Rules; Integrated Farm Assurance, All Farm Base - Crops base- Combinable crops, Fruit, and
Vegetables, Tea (Version 4.0, Version 5.0).
[8] T4S 4401-2008, Good Agricultural Practices For Rice.
[9] Bộ nguyên tắc 4C, (Phiên bản V 2.0).
[10] Bộ nguyên tắc UTZ certified good inside cho cà phê (Phiên bản 1.2).
[11] QCVN 12-1:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về an toàn vệ sinh đối với bao bì, dụng cụ
tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm bằng nhựa tổng hợp;
[12] QCVN 12-2:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về an toàn vệ sinh đối với bao bì, dụng cụ
tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm bằng cao su;
[13] QCVN 12-3:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về an toàn vệ sinh đối với bao bì, dụng cụ
tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm bằng kim loại.
[14] QCVN 8-1:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với giới hạn ô nhiễm độc tố vi nấm trong
thực phẩm.
[15] QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với giới hạn ô nhiễm kim loại nặng trong
thực phẩm.
[16] QCVN 8-3:2012/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với ô nhiễm vi sinh vật trong thực phẩm.
[17] QCVN 03-MT:2015/BTNMT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về giới hạn cho phép của một số kim
loại nặng trong đất.
[18] QCVN 08-MT:2015/BTNMT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về chất l$ợng n$ớc mặt.
[19] QCVN 02:2009/BYT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về chất l$ợng n$ớc sinh hoạt.
[20] QCVN 01-132:2013/BNNPTNT Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia đối với rau, quả, chè búp t$ơi đủ
điều kiện bảo đảm an toàn thực phẩm trong quá trình sản xuất, sơ chế.



[21] Thông t� số 50/2016/TT-BYT Quy định giới hạn tối đa d$ l$ợng thuốc bảo vệ thực vật trong thực
phẩm.
[22] Thông t� liên tịch số 05/2016/TTLT-BNNPTNT-BTNMT ngày 16/5/2016 củ� Bộ Nông nghiệp và
PTNT và Bộ Tài nguyên và Môi tr�ờng H$ớng dẫn Việc thu gom, vận chuyển và xử lý bao gói thuốc
bảo vệ thực vật sau sử dụng.


